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vinccihoteles

MENU

Aperitivo de Gala
Sardina Ahumada, Ragout De Mango Y Tosta Pan Polar y Esfera de Foie

Para Comenzar
Ensalada De Presa Marinada, Queso Feta Gratinado, Papardelles De Meldn Con
Regaliz Y Su Vinagreta De Albaricoque

Principal del Mar
Pulpo Braseado Y Ahumado Sobre Batata Kimchee Y Praliné De Ajo Asado

Refrescante
Sorbete De Mandarina Y Espuma De Champagne

Continuamos con
Tataki De AtUn Rojo, Ajo Blanco De Coco Y Almendras, Melaza De Mango

Nuestro Toque Dulce
Postre De Enamorado, Crema De Chocolate Blanco Y Regaliz, Crumble De Frutos
Rojos Y Algoddn Dulce

Brindemos con
Aguaq, Cerveza, Refrescos, Vino Blanco D.O. Sevilla, Vino Tinto D.O. Sevilla, Cava

65€

Precios por persona
IVA incluido



CONDICIONES DE LA RESERVA

CONDICIONES DE CONTRATACION

* Precios por persona con el 10% de IVA incluido.

« Elmenu especial tendrd lugar en el Restaurante El Mirador
« Servicio ala carta en el salén Principal del S XVIII

*  Mdsica en directo

« Confirmar menu por adelantado.

« Horas de reserva de 19:30 a 22:00 horas.

+ Precios no comisionables

» Disponible el 14 de Febrero en servicio de cenas

CORTESIA VINCCI HOTELES

« Servicio de Guardarropa

SOLICITUDES ESPECIALES

« Sitiene alguna intolerancia alimentaria, por favor, comuniquela. Estaremos
encantados de adaptar nuestro menu a sus necesidades

vinccihoteles




